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Dottorato in Scienze e Tecnologie Agrarie,
Ambientali e Alimentari (STAAA)

- Temaitica diricerca di Scienze e Biotecnologie
5 gormeta dincentiiis degli Alimenti -




Dottorandi (35° ciclo)

Flavia Casciano
* Effetto di alimenti destinati a specifiche categorie di consumatori sulle funzionalita prebiotiche
* Supervisore: Prof. Andrea Gianoftti

Cecilia Crippa

*  Applicazione di tecnologie Next Generation Sequencing per la caratterizzazione del rischio
microbico in produzioni alimentari fermentate di origine animale realizzate artigianalmente

* Supervisore: Prof. Gerardo Manfreda; Co-supervisore: Dott.ssa Frédérique Pasquali

Margherita D’'Alessandro

* Selezione di candidati probiotici isolati da nicchie microbiche umane, per lo sviluppo di
tailored foods per donne e bambini con lo scopo di aumentarne il benessere specifico

* Supervisore: Prof.ssa Francesca Patrignani; Co-supervisori: Prof.ssa Rosalba Lancioftti,
Prof.ssa Lucia Vannini
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Obiettivi e approccio sperimentale
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